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Flussige, naturlich q
aromatisierte
Pflanzenfettzubereitung mit
Buttergeschmack

Artikelnummer: 1706400

Fl.Pflanzenf.. aromatisiert

Mit Phase Professional Butter Flavour erzielst du geschmackvolle Ergebnisse bei Fleisch-, Fisch- und
Gemtusegerichten. Sie wurde fliir hohe Temperaturen entwickelt, minimiert Spritzer und verleiht einen
subtilen Buttergeschmack, der sowohl herzhafte als auch klassische Gerichte verfeinert. Vom
Anbraten von Héhnchen in der Pfanne Uber das Glasieren von Gemuse bietet es Kéchen verlassliche
Kontrolle und eine gleichmaBige Braunung. Eine vegane Alternative, die sich hervorragend flir den

professionellen Alltagsgebrauch eignet.
Phase Professional Butterflav 3,7L
Funktionale Bezeichnung: Gelbe fette

Verkehrsbezeichnung: Flissige, natlrlich aromatisierte Pflanzenfettzubereitung mit

Buttergeschmack

Marke: Phase | Inhalt: 3700 ml | Gebindeinhalt: 3

Hinweise / Zusatzstoffe / Konservierungsstoffe:

Laktosegehalt: unter 0,1 g/100 g

Zutaten:

Zutaten: 99% Pflanzliche Ole (Sonnenblumen, Raps ganz gehértet), Speisesalz (0,7 %), Emulgator

(Lecithine(Sonnenblumen)), naturliches Aroma, Farbstoff (Carotin).

Allergene (Codes):

X99 - Keine deklarationspflichtigen Allergene enthalten


https://igro24.de/product_info.php?products_id=4161

Hinweise zur Lagerung & Verwendung:

e Lagerung: Trocken und vor Warme geschutzt lagern (max 25 °C) Mindestens haltbar bis: siehe

Flaschenhals

e Verbraucherhinweis: Zum Braten.

e Verwendung/Zubereitung: Geeignet fir Sauce Hollandaise Fllssige Pflanzenfettzubereitung mit

Buttergeschmack zum Kochen, Dlinsten, Braten und flr Sauce Hollandaise Wie geklarte Butter zu

verwenden / Die vegane Alternative zu geklarter Butter auf Pflanzendlbasis

Durchschnittliche Nahrwerte (pro 100g/ml)

Nahrstoff
Energie
Fett
davon gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil

Salz

Abmessungen / Gewichte:

Bruttogewicht: 3.55 kg
Hohe: 300 mm
Tiefe: 185 mm

Breite: 128 mm

Markeninhaber: Flora Food Global Principal BV
Datenbereitsteller: Flora Food Germany Professional
Warengruppe (GPC): MargarineShelfStable
Datenstand: 02.07.2026

Produktbild: Ansehen

Inverkehrbringer / Kontakt:
Upfield Deutschland GmbH
Postfach 10 25 27 20017 Hamburg

Menge

3375.0 kJ / 807.0 kcal
91¢g

12 g

05¢g

05¢

05¢g

0.72 g


https://dam.systrion.eu/6b64e649-7b65-469c-87fc-34c348a8bb9f.jpeg

