igro Artikelpass

Instantgelatine

Artikelnummer: 4401420

weils, kalt 16slich, Krt. 28 Pack.
Mit unserer Sofort Gelatine festigen Sie Ihre Desserts, Tortenflillungen oder herzhaften Speisen so
einfach wie nie. Und das zuverlédssig und ganz ohne Quellen. Einfach die Sofort-Gelatine in die

Flussigkeit einrtihren und wie gewohnt weiterverarbeiten.
RUF Sofort Gelatine

Funktionale Bezeichnung: Gelatine
Verkehrsbezeichnung: Instantgelatine

Marke: RUF | Inhalt: 30 g | Gebindeinhalt: 28

Zutaten:

Zutaten: Maltodextrin, Speisegelatine (Schwein) (40 %). Kann Spuren von El, MILCH, SOJA und
SCHALENFRUCHTEN enthalten.

Allergenhinweis:

Kann Spuren von El, MILCH, SOJA und SCHALENFRUCHTEN enthalten

Allergene (Codes):

AE - Ei: kann enthalten
AM - Milch: kann enthalten
AY - Soja: kann enthalten

AN - Schalenfriichte / Nisse: kann enthalten

Hinweise zur Lagerung & Verwendung:

e Lagerung: Trocken lagern. Vor Warme und Licht schitzen.

e Verwendung/Zubereitung: Zubereitung: Die Sofort Gelatine unter standigem Ruhren nach und
nach in die Flissigkeit geben, bis sie sich vollstaandig aufgeldst hat. Zubereitungshinweis: Bei der
Herstellung von klaren Gelees oder standfesten Tortenflllungen bzw. Desserts darf die FlUssigkeit
nie eiskalt sein, sondern sollte Zimmertemperatur haben. Warmere FlUssigkeiten beschleunigen den

Losungsvorgang. Einweichen und Erwarmen der Sofort Gelatine ist nicht erforderlich!



Durchschnittliche Nahrwerte (pro 100g/ml)

Nahrstoff Menge
Energie 1644.0 kJ / 387.0 kcal
Fett Og

davon gesattigte Fettsauren 0g
Kohlenhydrate 58.7 ¢

davon Zucker 259
Eiweil 389
Salz 0.15¢g

Abmessungen / Gewichte:

Bruttogewicht: 32.7 g
Hohe: 145 mm
Tiefe: 5 mm

Breite: 108 mm

Lieferanten-Art.-Nr.: 2116

Markeninhaber: RUF Lebensmittelwerk KG
Datenbereitsteller: RUF Lebensmittelwerk KG
Warengruppe (GPC): BakingCookingMixesShelfStable
Datenstand: 07.04.2025

Produktbild: Ansehen

Inverkehrbringer / Kontakt:
RUF Lebensmittelwerk KG
D-49610 Quakenbruck


https://pim.ruf.eu/api/gs1/images/7435.html

