igro Artikelpass

Joghurterzeugnis -
warmebehandelt - 3,5% Fett

Artikelnummer: 8402600

Naarmann. haltbar

Profi-Joghurterzeugnis 1000 g
Funktionale Bezeichnung: Profi-Joghurterzeugnis Natur
Verkehrsbezeichnung: Joghurterzeugnis - warmebehandelt - 3,5% Fett

Marke: NAARMANN | Inhalt: 1000 g | Gebindeinhalt: 12

Zutaten:

Zutaten: JOGHURT, modifizierte Starke, Speisegelatin (Rind), Verdickungsmittel (Agar Agar, Pektin)

Allergene (Codes):

AM - Milch: enthalt

Hinweise zur Lagerung & Verwendung:

« Lagerung: Beste Lagertemperatur: 4° bis 20°C. Nach dem Offnen noch einige Tage gekiihit
haltbar.
« Verbraucherhinweis: Beste Lagertemperatur: 4° bis 20°C. Nach dem Offnen noch einige Tage

gekuhlt haltbar.

Durchschnittliche Nahrwerte (pro 100g/ml)

Nahrstoff Menge
Energie 313.0 kJ / 75.0 kcal
Fett 35¢g

davon gesattigte Fettsauren 229
Kohlenhydrate 719

davon Zucker 51¢g
Eiweil3 3.79

Salz 0.14 g



Abmessungen / Gewichte:

Bruttogewicht: 1030 g
Hohe: 173 mm
Tiefe: 65 mm

Breite: 95 mm

Lieferanten-Art.-Nr.: 2100

Markeninhaber: Privatmolkerei Naarmann GmbH
Datenbereitsteller: Privatmolkerei Naarmann GmbH
Warengruppe (GPC): YogurtShelfStable
Datenstand: 27.09.2022

Produktbild: Ansehen

Inverkehrbringer / Kontakt:
Privatmolkerei Naarmann GmbH

Wettringer StraBe 58, 48485 Neuenkirchen


https://www.naarmann.de/de/media/108/download

