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Joghurterzeugnis -
wärmebehandelt - 3,5% Fett
Artikelnummer: 8402600

Naarmann. haltbar
Profi-Joghurterzeugnis 1000 g

Funktionale Bezeichnung: Profi-Joghurterzeugnis Natur

Verkehrsbezeichnung: Joghurterzeugnis - wärmebehandelt - 3,5% Fett

Marke: NAARMANN | Inhalt: 1000 g | Gebindeinhalt: 12

Zutaten:
Zutaten: JOGHURT, modifizierte Stärke, Speisegelatin (Rind), Verdickungsmittel (Agar Agar, Pektin)

Allergene (Codes):
AM – Milch: enthält

Hinweise zur Lagerung & Verwendung:
Lagerung: Beste Lagertemperatur: 4° bis 20°C. Nach dem Öffnen noch einige Tage gekühlt
haltbar.
Verbraucherhinweis: Beste Lagertemperatur: 4° bis 20°C. Nach dem Öffnen noch einige Tage
gekühlt haltbar.

Durchschnittliche Nährwerte (pro 100g/ml)

Nährstoff Menge

Energie 313.0 kJ / 75.0 kcal

Fett 3.5 g

davon gesättigte Fettsäuren 2.2 g

Kohlenhydrate 7.1 g

davon Zucker 5.1 g

Eiweiß 3.7 g

Salz 0.14 g



Abmessungen / Gewichte:
Bruttogewicht: 1030 g
Höhe: 173 mm
Tiefe: 65 mm
Breite: 95 mm

Lieferanten-Art.-Nr.: 2100
Markeninhaber: Privatmolkerei Naarmann GmbH
Datenbereitsteller: Privatmolkerei Naarmann GmbH
Warengruppe (GPC): YogurtShelfStable
Datenstand: 27.09.2022
Produktbild: Ansehen

Inverkehrbringer / Kontakt:
Privatmolkerei Naarmann GmbH
Wettringer Straße 58, 48485 Neuenkirchen

https://www.naarmann.de/de/media/108/download

