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Tiefgekühlt
Artikelnummer: 9502139

Perplex Premium (TK3082-12)
Grillgemüse Baguette TK3082-12

Funktionale Bezeichnung: Baguette

Verkehrsbezeichnung: Tiefgekühlt

Marke: Perplex - Pizza & Baguette Deutschland GmbH | Inhalt: 1 1N

Hinweise / Zusatzstoffe / Konservierungsstoffe:
Nach dem auftauen nicht wieder einfrieren

Zutaten:
Zutaten: Teig [WEIZENMEHL, Wasser, Hefe, Speisesalz, Backmittel: (MALZ, MALZMEHL,
MALZEXTRAKT, WEIZENMEHL, WEIZENKLEBER, Dextrose, Zucker, pflanzliches Fett (Palm),
Backhefe), BUTTER, Säureregulator: Natriumhydroxid], (18 %) roher Schinken
[Schweinefleisch, Speisesalz, Dextrose, Glukosesirup, Zucker, Aromen, Gewürze, Antioxidationsmittel:
Natriumascorbat, Ascorbinsäure, Konservierungsstoffe. Kaliumnitrit,
Rauch], (18 %) GOUDA

Hinweise zur Lagerung & Verwendung:
Verwendung/Zubereitung: vor dem Aufbacken auftauen! Aufgetaut bei 2 °C - 8 °C 10 Tage
haltbar! Nicht wieder einfrieren! Umluft: Backofen auf 220 °C vorheizen und 5 - 7 Minuten backen
Ober- und Unterhitze: Backofen auf 220 °C vorheizen und 5 - 7 Minuten backen lassen Baguette
aufgeklappt auf dem mittleren Rost backen. Die Backzeiten dienen zur Orientierung und variieren
von Ofen zu Ofen

Durchschnittliche Nährwerte (pro 100g/ml)

Nährstoff Menge

Energie 1007.0 kJ / 240.9 kcal

Fett 8.1 g

davon gesättigte Fettsäuren 3.7 g

Kohlenhydrate 31.5 g



davon Zucker 1.7 g

Eiweiß 10.6 g

Salz 1.26 g

Abmessungen / Gewichte:
Bruttogewicht: 258 g
Höhe: 6 cm
Tiefe: 28 cm
Breite: 7.5 cm

Lieferanten-Art.-Nr.: TK3082-12
Markeninhaber: Perplex – Pizza & Baguette Deutschland GmbH Kelsterbacherstr. 20 65479 Raunheim
Datenbereitsteller: Perplex GmbH
Warengruppe (GPC): DoughBasedProductsMealsNotReadyToEatSavouryFrozen
Datenstand: 06.03.2024
Produktbild: Ansehen

Inverkehrbringer / Kontakt:
Perplex – Pizza & Baguette Deutschland GmbH
Kelsterbacherstr. 20
65479 Raunheim

https://eu.api.atrify.com/dam/content/dam-fmcg-pub/4260319010008/059f2858-6cd4-4c68-8bf3-2a560a1d89e0-TK3082-12%20Spezifikation%20Premium%20Grillgem%C3%BCse%20Baguette.pdf

