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Tiefgekühlt
Artikelnummer: 9502166

Perplex Gourmet (TK801063)
Flammkuchen Mediterran TK801063

Funktionale Bezeichnung: Flammkuchen

Verkehrsbezeichnung: Tiefgekühlt

Marke: Perplex Pizza und Baguette Deutschland GmbH | Inhalt: 10 1N

Hinweise / Zusatzstoffe / Konservierungsstoffe:
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren

Zutaten:
Zutaten:
35 % CRÈME FRAÎCHE Soße, 33 % Flammkuchenboden, 12 % Paprika, gegrillt, 12 % HIRTENKÄSE (45
% Fett i. Tr.), 9 %
Zucchini, gegrillt Zutaten: CRÈME FRAÎCHE, WEIZENMEHL, Paprika, MILCH, Trinkwasser.
Kann Spuren von EIER, FISCH, SELLERIE, SENF enthalten.

Allergenhinweis:
Kann Spuren von EIER, FISCH, SELLERIE, SENF enthalten

Allergene (Codes):
AM – Milch: enthält
ML – Milch / Laktose: enthält
AW – Weizen: enthält
UW – Glutenhaltiges Getreide / Weizenbestandteile: enthält
AE – Ei: kann enthalten
AF – Fisch: kann enthalten
BC – Sellerie: kann enthalten
BM – Senf: kann enthalten

Hinweise zur Lagerung & Verwendung:
Lagerung: Tiefgekühlt aufbewahren



Verwendung/Zubereitung: Verarbeitungshinweis: Schutzfolie entfernen, im vorgeheizten
Backofen bei 200 °C ca. 5 - 6 Min. fertigbacken. Gewichtsverlust durch Lagerung und Erhitzen. Nach
dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Durchschnittliche Nährwerte (pro 100g/ml)

Nährstoff Menge

Energie 1023.0 kJ / 246.0 kcal

Fett 15.7 g

davon gesättigte Fettsäuren 6.5 g

Kohlenhydrate 19.1 g

davon Zucker 2.9 g

Eiweiß 6.3 g

Salz 0.8 g

Abmessungen / Gewichte:
Bruttogewicht: 3.45 kg
Höhe: 16 cm
Tiefe: 30 cm
Breite: 38 cm

Lieferanten-Art.-Nr.: TK801063
Markeninhaber: Perplex Pizza und Baguette Deutschland GmbH Kelsterbacher Str.20 65479 Raunheim 06142 20 777 77
Datenbereitsteller: Perplex GmbH
Warengruppe (GPC): DoughBasedProductsMealsNotReadyToEatSavouryFrozen
Datenstand: 06.03.2024
Produktbild: Ansehen

Inverkehrbringer / Kontakt:
Perplex Pizza und Baguette Deutschland GmbH
Kelsterbacher Str. 20
65479 Raunheim

https://dam-api.atrify.com/content/dam-fmcg-pub/4260319010008/1ee623b0-e5e0-4033-940a-01236b96a143-TK801063-Spezifikation.pdf

