igro Artikelpass

Tiefgekuhlt

Artikelnummer: 9502178

Perplex Gourmet Petit (TK801161)
Zwiebeln, Speck und Creme fraiche auf einem hauchdinnen Boden und bisschen Salz und Pfeffer -

mehr braucht ein Flammkuchen Elsésser Art auch "tarte flambee" genannt, nicht.
Gourmet Petit Flammkuchen Gri. oval

Funktionale Bezeichnung: Flammkuchen

Verkehrsbezeichnung: Tiefgekuhlt

Marke: Perplex Pizza & Baguette Deutschland GmbH | Inhalt: 10 1N

Hinweise / Zusatzstoffe / Konservierungsstoffe:

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren

Zutaten:

Zutaten: 39 % Flammkuchenboden, 37 % Flammkuchensol3e, 18 % Hirtenkase (45% Fett i. Tr.),
5 % Peperoni

SAUERRAHM (28 % Fett im Milchanteil), WEIZENMEHL, HIRTENKASE,

Trinkwasser, Peperoni, Rapsol, jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), Pfeffer,

Zucker, Paprika, Petersilie, Rosa Beeren, Hefe, Konservierungsstoff (Natriumbenzoat),

Muskatnuss, Zitronensaure, Essigsaure, Antioxidationsmittel (Kaliummetabisulfit)

Allergene (Codes):

UW - Glutenhaltiges Getreide / Weizenbestandteile: enthalt
AW - Weizen: enthalt

AM - Milch: enthalt

ML - Milch / Laktose: enthalt

AF - Fisch: kann enthalten

Hinweise zur Lagerung & Verwendung:

e Verwendung/Zubereitung: Im vorgeheizten Backofen bei 200 °C 5-6 Minuten fertig backen.

Durchschnittliche Nahrwerte (pro 100g/ml)

Nahrstoff Menge



Energie
Fett
davon geséttigte Fettsduren
Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil3

Salz

Abmessungen / Gewichte:

Bruttogewicht: 2250 g
Hohe: 20 cm
Tiefe: 30 cm

Breite: 26 cm

Lieferanten-Art.-Nr.: TK801161

Markeninhaber: Perplex Pizza & Baguette Deutschland GmbH
Datenbereitsteller: Perplex GmbH

Warengruppe (GPC): DoughBasedProductsMealsNotReadyToEatSavouryFrozen
Datenstand: 01.11.2024

Produktbild: Ansehen

Inverkehrbringer / Kontakt:

Perplex Pizza & Baguette Deutschland GmbH
Kelsterbacher Str. 20

65479 Raunheim

1123.0 kJ / 270.0 kcal
17.5¢g

9.84¢g

19.7 9

19¢

7849

1.2¢


https://dam-api.atrify.com/content/dam-fmcg-pub/4260319010008/61e586ef-7099-42b9-8161-573b03dc1ee1-TK801161%20Spezifikation%20Gourmet%20Petit%20Flammkuchen%20Griechische%20Art%20oval.pdf

