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Produktdaten
Artikelbezeichnung

Verkehrsbezeichnung

Bundeslebensmittelschliissel
Herkunftsangabe
Hersteller
Hersteller—-Adresse
Markenname

GTIN

LAN

Hohe

Breite

Tiefe

Nettogewicht
Bruttogewicht

Fiillmenge

Zutaten

Allergene

Milch und Milcherzeugnisse

Néhrwerte
Bezug
Energie [kJ]
Energie [kcal]
Fett
davon gesdttigte
Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweif

Salz

Handhabung

min. Restlaufzeit ab Wareneing.:

Zubereitung

Fettsduren

Créme Patisserie 1,2 kg FS
Puddingcreme mit Vanille-Geschmack zum Fillen und Garnieren / Creme mit

Vanille-Geschmack zum Fiillen und Garnieren

Hiigli Nahrungsmittel GmbH

VOGELEY
4000345897460
20002185

233 mm

128 mm

84 mm

1,2 kg

1,2935 kg

4 1

Zutaten: Zucker, modifizierte St&drke, MAGERMILCHPULVER, Glukosesirup,
pflanzliche Ole (Kokos-, Raps-), Emulgator Milchsiureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsduren, Geliermittel Carrageen, natilirliches Aroma,
MILCHEIWEISS, Saflorkonzentrat, Stabilisator Diphosphate, Salz, Farbstoff,

Carotin

enthdlt

100 g
ca. 1714 kJ
ca. 405 kcal

ca. 4,7 g

ca. 4,3 g

ca. 85,8 g
ca. 64,4 g
ca. 4,5 g

ca. 0,8 g

120

1. Pulver laut Mengentabelle in kaltes Wasser einriihren. 2. In der
Aufschlagmaschine/mit einem Handriihrgerdt auf niedriger Stufe einriihren.
Anschlieffend 3 Minuten auf hdchster Stufe aufschlagen bis eine gldnzende Creme
erreicht ist. Zubereitungsvorschldge: fiir Creme: 200 g/l fiir Fillungen (z.B.
Eclairs, Cornets, Torten): 300 g/l fiir Cremeschnitten: 400 g/l Tipp: fir die
Herstellung einer Créme Diplomat einen Teil Puddingcreme und einen Teil
geschlagenen Sahne (Rahm) verwenden. Kann beliebig z.B. mit Fruchtmark

aromatisiert werden

Alle Angaben ohne Gewdhr. Alle Angaben stammen vom Hersteller der Ware, GAFATEAM

trdgt hierfiir keine Verantwortung. Mafigeblich ist immer die Angabe auf der Ver-—

packung. Die Daten entsprechen dem Stand vom 02.07.2023.

Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.



