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Produktdaten
Artikelbezeichnung
Verkehrsbezeichnung
Bundeslebensmittelschliissel
Herkunftsangabe
Hersteller
Hersteller—-Adresse
Markenname

GTIN

LAN

Hohe

Breite

Tiefe

Nettogewicht
Bruttogewicht

Fiillmenge

ohne dekl. Zusatzstoffe

Zutaten

Allergene

Eier und Eierzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse
Roggen und Roggenerzeugnisse

Weizen und Weizenerzeugnisse

Néhrwerte
Bezug
Energie [kJ]
Energie [kcal]
Fett
davon gesdttigte
Kohlenhydrate
davon Zucker
Ballaststoffe
Eiweif

Salz

Handhabung

min. Restlaufzeit ab Wareneing.:

Zubereitung

Fettsduren

DEH Bdckerbrétchen 75g, 80 Stiick, halbgebacken, tiefgefroren

Weizenkleingebdck, tiefgefroren

DEUTSCHLAND, BUNDESREPUBLIK
D. Entrup-Haselbach GmbH & Co. KG

DEH
4020691153515
5351

224 mm

394 mm

594 mm

6000 g

6631 g

80 Stick

Ja

Zutaten Anlieferzustand: WEIZENMEHL, Wasser, Hefe, Speisesalz, WEIZENGLUTEN,
ROGGENMEHL. Zutaten fertig gebacken: WEIZENMEHL, Wasser, Hefe, Speisesalz,
WEIZENGLUTEN, ROGGENMEHL. Kann Spuren von MILCH, EI und SOJA enthalten.

enthdlt in Spuren
enthdlt in Spuren
enthdlt in Spuren
enthdlt
enthdlt

100 g
ca. 1209 kJ
ca. 285 kcal

ca. 1,0 g
ca. 0,2 g
ca. 58,0 g
ca. 1,9 g
ca. 3,1 g
ca. 9,8 g
ca. 1,6 g
270

Gefrorene Brdtchen auf ein Backblech absetzen. Den Ofen auf 220°C vorheizen und
nach den nachfolgend genannten Backtemperaturen und -zeiten backen. Die
Backzeiten dienen nur zur Orientierung und kdénnen nach eigenem Belieben
verdndert werden. Obwohl die Produkte direkt gebacken werden konnen, empfehlen
wir, die angegebenen Auftauzeiten einzuhalten. Nach dem Auftauen nicht wieder
einfrieren. Temperatur Stikkenofen:ca. 200°C, Temperatur Heifluftofen: ca.
200°C, Backzeit (Minuten) 10-12 Min.

Alle Angaben ohne Gewdhr. Alle Angaben stammen vom Hersteller der Ware, GAFATEAM

trdgt hierfiir keine Verantwortung. Maffigeblich ist immer die Angabe auf der Ver-—

packung. Die Daten entsprechen dem Stand vom 17.05.2020.

Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.



