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1. |Artikelangaben:
Produktbezeichnung: Forelle, gerauchert, filetiert, ohne Haut, vakuum v erpackt, auf Goldtray
Verkehrsbezeichnung: Gerauchertes Forellenfilet ohne Haut
Wissenschaftlicher Name: Oncorhynchus mykiss
Produktionsmethode: aus Aquakultur
Herkunftsland: Déanemark / Frankreich
Art der Aquakultur: Durchflussanlage / Teichwirtschaft
Zutaten: Forellenfilet, Salz, Rauch
Zusatzstoffe: keine enthalten
Produktzustand: gar, verzehrfertig
Bio-Zertifiziert: nein Okokontrollstellen-Nr.: --
GLN: 4260074650006
2. Artikel- Inhalt Je Kiste:| Kalibrierung: | Netto Gewicht (kg): | Taragewicht Eis (g): GTIN (EAN):
nummer
7107501 Stuckweise 2 Filets 0,200 kg -- 94260074653925
7107601 Stuckweise 500g 0,500 kg - 94260074653932
7107701 Stuckweise |600g (6-11Stk.) 0,600 kg - 94260074653949
7107801 Stuckweise 1000g 1,000 kg -- 94260074653956
3. |Herstellungsverfahren: ausgenommen, vorgesalzen, heil3gerduchert, filetiert, gewogen und verpackt
4. |Lager- und _ 2. 7°C
Transportbedingungen:
5. |Abpackdatum / MHD / RLZ: MHD: 21 Tage
6. |Verarbeitet in: Deutschland
7. |Sensorische Eigenschaften: . . . . -
- Aussehen: gleichméRig helle Fleischfarbe, unbeschéadigt
geman
Sensorik Schema Konsistenz: zart
D>7 Geruch: mildes Raucharoma, Rauchfrisch
Geschmack: [mild salzig, rauchig, ohne Fremdgeschmack
8. |Mikrobiologie: Richtwert (KBE/Q): Warnwert (KBE/g):
(Die Richtwerte beziehen sich auf Aerobe Gesamtkeimzahl: < 100.000 --
das Ende des MHD's bei Enterobacteriaceae: < 1.000 < 10.000
ordnungsgerechter Lagerung). E Coli <10 <100
Bacillus cereus <100 <1.000
koag. Pos. Staphylococcen: <100 <1.000
Listeria monocytogenes: - <100
Salmonellen: - n.n. in 25¢g
9. |Allergene gemafl VO (EU) Nr. 1169/2011 Anh. Il kann Spuren
enthalten: frei von: enthalten
Glutenhaltiges Getreide: X
Krebstiere & daraus gewonnene Erzeugnisse X
Fische & daraus gewonnene Erzeugnisse X
Eier X
Erdniisse & daraus gewonnene Erzeugnisse X
Sojabohnen & daraus gewonnene Erzeugnisse X
Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse (einschl. Laktose) X
Schalenfriichte X
Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse X
Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse X
Sesamsamen & daraus gewonnene Erzeugnisse X
Schwefeldioxid & Sulphite (>10 mg/kg oder 10 mg/l) X
Lupinen & daraus gewonnene Erzeugnisse X
Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse X
10. |GVO Status Der Artikel ist entsprechend EG VO Nr. 1829/2003 und 1830/2003 frei von kennzeichnungspflichtigen GVO’s
12. |Auftauware: Nein
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13. |Nahrwertangaben pro Brennwert / Energie 552 kJ Fett: 4,99
100g: (Die Angaben der  |(kJ / keal): 131 kcal - geséttigte FS 0,8¢
N‘ithﬂl’f’e:e ”S”t‘;r“egi” Eiweil 21,89 - Einfach ungesittigte FS 2,3g
natrlichen Schwankungen) Kohlenhydrate 0,09 - Mehrfach ungesattigte FS 1,89
- davon Zucker 0,09 Salz 1,397¢g
14. |Verzehrhinweis: --
15. |Zubereitungs-empfehlung |fiir den direkten Verzehr geeignet.
/ Verwendungszweck: Hinweis fur besonders empfindliche Personengruppen (Séauglinge, Schwangere, Allergiker und Personen mit
eingeschrankter Immunfunktion): Der Verzehr dieses Produktes kann fur Angehdrige dieser Gruppen
Gesundheitsgefahren bergen.
16. |Angaben zur Verpackung:
Verpackungsart: auf Goldtray, vakuum verpackt in Styroporkiste mit Deckel oder Karton
Verpackungsmaterial: Kartontray mit metallisierter PET-Folie / Mehrschichtfolie / EPS oder Karton
Verpackungsvariante Nass (inkl. Wasserablauf) Tropffrei: X
(ankreuzen): X X X
Kiste: 1,0kg 1,5kg 2,0kg 2,59 5kg 5,0kg
Taragewicht Kiste (g): 249 54g 629 709 288g 90g
Taragewicht Deckel (g): 169 469 469 469 - 669
:(Lisltgeng;aﬂe in mm 268 x 203 x 65 | 396 x 296 x 75 | 396 x 296 x 75 | 396 x 210 x 80 | 396 x 296 x 208 | 560 x 380 x 75
XBxH):
Max. Stapelfahigkeit 8 Lage 12 Hoch | 8 Lage 12 Hoch | 8 Lage 12 Hoch | 8 Lage 12 Hoch | 8 Lage 12 Hoch | 4 Lage 12 Hoch
Konformitatserklarung: Die eingesetzte Verpackung entspricht den in Deutschland und der Europaischen Union
geltenden aktuellen rechtlichen Bestimmungen. Alle Anforderungen des LFGB und der
Verordnung (EG) 1935/2004 werden erfiillt. Alle Verpackungsteile aus Kunststoff gentigen der
Verordnung (EU) Nr. 10/2011 in der jeweils gultigen Fassung.
17. |Chargennummer / Endziffer der Chargennummer = Herkunftsland der Fischart: 1
Landercode: = Deutschland; 2 = Danemark; 3 = Frankreich; 4 = Tschechische Republik; 5 = Italien; 6=
Irland; 7 = Griechenland; 8 = Turkei; 9 = Polen; 0 = Norwegen.
18. |Foto Produkt:
[
19. |Rechtsgrundlage / Fischgesundheit / Transport:

Die Fischereierzeugnisse entsprechen der Richtlinie 2006/88/EG und der Durchfiihrungsverordnung (EG) Nr. 1251/2008 hinsichtlich der
Gesundheits- und Hygienevorschriften fur Tiere aus Aquakultur & der VO (EG) Nr. 1881/2006, in der jeweils glltigen Fassung. Es werden
keine Chemikalien eingesetzt, die stark giftig oder schwer abbaubar sind oder sich in der Nahrungskette anreichern kénnen wie u.a.
Malachit grin. Der Einsatz von Tierarznei- und Schadlingsbekampfungsmitteln bei Aquakulturen entspricht den deutschen und
europaischen Vorschriften fiir das jeweilige Fischereierzeugnis. Der Transport, die Haltung sowie die Tétung der lebenden Fische
unterliegen regelmafigen veterindrbehoérdlichen Kontrollen. Bei der Herstellung ist das Fischereierzeugnis nur mit Trinkwasser und ggf.
sauberen (Meer) -Wasser in Kontakt gekommen. Das verwendete Eis wurde nur aus Trinkwasser hergestellt und geeignet gelagert. Wir
liefern das Produkt gemaf dieser Spezifikation und entsprechend den in Deutschland und der Européischen Union geltenden gesetzlichen
Anforderungen.

20. |Herstellerangaben:
Forellen-Abel GmbH / Welsestral3e 23 / 27777 Ganderkesee / Tel.: 0422280561 0 / Fax: 0422280561 77
EG-Zul.Nr.: DE-NI-27777 EG [ Zertifizierungen: IFS Food, Bio, ASC, Naturland
Email: info@forellen-abel.de / Web: www.forellen-abel.de
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