Produktspezifikation TRANSGOURMET
seafood

Datum 8-8-2014 Artikel-Nr. TGS | 4| 2| 7| 2| 2|47|
1. Allgemein
Lieferantenname Triton Yerseke B.V.
EU-Zulassungsnr.: EG 6075 Lieferanten-Nr. 6 0 5 8 6
Arkei-nr. Tes | 4] 2] 7| 2| 2| 7] Artikel-Nr. Lieferant 427227
Zolltarifnummer/Intrastat-Warennummer: l | I l l | l u

frisch Daufgetaut Dtiefgefroren

Verkehrsbezeichnung/Handelsname (nach deutschem Fisch-Etikettierungsgesetz)

Frische Muscheln aus Holland

Artikelbeschreibung / Werbetext
Frische Muscheln Extra 1 kg, Lebend

80+ Stiick pro kg

Lateinische Bezeichnung

Mytilus Edulis

Fanggebiet, erganzendes Fanggebiet, ggf. Subfanggebiet, Herkunft, Fangmethode
FAO 27

Anmerkung Fanggebiet/Herkunft: Diese Angaben beziehen sich auf die Hauptbezugsquelle. In einzelnen Fallen konnen Abweichungen auftreten.

Nur bei zertifizierten Produkten: Zertifikat angehangt: Ja I::I Nein
Zum Beispiel: MSC, Bio, Naturland, Global GAP, etc.

Art der Zertifizierung und Nummer des jeweiligen Zertifikats (muss identisch mit dem Etikett sein):

MSC - DNV - NLD - MSC - C - 83885 - 2010

Liefertage: 1 Tag ( Bestellung A -> L (Anzahl Tage von Warebestellung bis Wareneingang)
Restlaufzeit ab Produktion: 8 Tage Lagerbedingungen: 2-7 °C
Restlaufzeit ab Anlieferung TGS: 7 Tage
Temperatur bei Anlieferung: D 0-2°C z. B. Frischfisch
2-7°C z. B. Raucherfisch & Marinanden

|:| -18°C z. B. TK-Ware



Datum 8-8-2014

2. Gebinde

Bruttogewicht
1040 gr

Gewichte

Gebinde:

seafood

EEREER

Produktspezifikation

Artikel-Nr. TGS

Nettogewicht Abtropfgewicht Packmittel Packstoff

1000 gr Kunstof Schale mit

0 Schale

Umkarton: 6600 gr

6000 gr 0 Karton Karton

Stiickgewicht: +11,2gr.

Paletteninhalt: 400 kg Gebinde pro Lage: 8 Kartons

Palettenhshe in cm (incl. Palette): 175 cm

Bestellart/ - einheit (Beispiel: Karton 6 Packungen a 10 Stiick & 150g)

Karton = 6 Packungen von 1 kg

Abmessungen / EAN
Gebinde:

Lange (in mm)

EAN
8711876100009

Hoéhe (in mm)
50

Breite (in mm)

275 175

Umkarton:

362 280 180 8711876910066

Preisauszeichnung auf der Ware (nur bei SB-Fisch):

(e [ nen

3. Allergenkennzeichnung / Zutaten

Kennzeichnung von Allergenen:

Nein
nicht enthalten

Kann Spuren

It
Ja, enthalten enthalten

Glutenhaltige Getreide

X

Krebstiere/Erzeugnisse

Eier/Erzeugnisse

Fische/Erzeugnisse

Erdnisse/Erzeugnisse

Sojabohnen/Erzeugnissen

Milch/Erzeugnisse

Schalenfriichte/Erzeugnisse

Sellerie/Erzeugnisse

Senf/Erzeugnisse

Sesamsamen/Erzeugnisse

Schwefeldioxid, Sulphite>10mg/KG

Lupinen/Erzeugnisse

X x| X[ XXX X]|X[X]|X|X]X

Weichtiere/Erzeugnisse




Datum 8-8-2014

Produktspezifikation TRAN_SGOUBW_‘ET
seafood
Artikel-Nr. TGS t 4| 2| 7[ 2| 2‘_7[

Inhaltsstoffe (laut Lebensmittelkennzeichnungsverordnung) (inkl. Quid, Allergen und Zusatzstoffe):

Frische Miesmuscheln

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe im losen Verkauf:
1 mit Farbstoff

2 konserviert

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 gewachst

8 mit Phosphat

9 mit SuBungsmittel
10 mit StuRungsmitteln

11 mit einer Zuckerart und Suungsmittel

L]

"auf einer >Grundlage von ..."

4. Zubereitung

Gerateverwendung:
] 50 Konvektomat / Kombidampfer
51 Mikrowelle

52 WOK

53 Friteuse

54 Backofen

55 Pfanne / Kippbratpfanne

Zubereitungshinweis /-empfehlung:

12 nur bei TafelsiiRe zusatzlich zur Angabe"mit Stfungsmittel”.

13 enthalt eine Phenylalaninquelle(zusatzlich zur Angabe
"mit SuBungsmittel")

14 "kann bei iibermanigem Verzenr abfiihrend wirken"
(zusatzlich zur Angabe "mit StuRungsmittel”)

15 "unter Schutzatmosphare verpackt”

16 Koffeinhaltig

17 Chininhaltig

18 mit Milcheiweif

20 mit Taurin

21 mit Azo Farbstoffen

22 mit Sauerstoff, unter Hochdruck — farbstabilisierend

99 keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe

(TTT 1111 OO

56 Kochen / Dampfkochtopf
57 Grill

58 Steamer

59 Wasserbad / au bain-marie
60 Garschrank

61 Induktion

1. Abspullen / 2. Gemiise hinzufigen / 3. 4-5 Min. Auf hoher Flamme kochen




=

Produktspezifikation TRANSGOURMET
seafood

Datum 8-8-2014 arkelnr 65 | 4] 2] 7] 2| 2| 7|
5. Nahrwerte (bezogen auf 100 g)
Nahrwert Kcal ‘ | l 8| 7|,‘ Ol EI Broteinheiten \ I l \ I,I ‘ I
Nahrwert KJ BEEEN of of Zuckergehat EEEEN | |
Fettgehalt l l I ‘ 4[ ,| 0| OJ Natruimgehalt I | l I I ,\ I l
Eiweilgehalt l I l 1| 0| ; l 0|40, ges. Fettsauren ‘ l | l I , I lJ
Kohlenhydratge. | ‘ I I 2‘ ,l Olﬂ Alkoholgehalt | ‘ | l l,l | J
6. Mikrobiologische Daten:
Aerobe Gesamtkeimzahl KBE/g
Enterobacteriaceae KBE/g
Hefen KBE/g
Schimmelpilze KBE/g
E.coli <230 KBE/g
Salmonellen Abwesend KBE/25 g
Listeria monocytogenes Abwesend KBE/25 g

7. Spezifikationsergdnzung
Der Lieferant garantiert, dass dieses Produkt nach aktuellem Wissen den gesetzlichen
Anforderungen der EU entspricht und fiir den menschlichen Verzehr unbedenklich ist.

Der Lieferant verpflichtet sich, die Ware nach o. g. Spezifikation zu liefern. Bei Anderungen schickt der Lieferant

unverziglich und unaufgefordert eine korrigierte Spezifikation an Transgourmet Seafood GmbH.

Der Lieferant sichert Transgourmet Seafood GmbH zu, dass die Ware ordnungsgemal eingewogen ist,

d.h. die Fischeinwaage muss bei Anlieferung mindestens dem deklarierten Gewicht entsprechen.

ausgefullt von (in Druckbuchstaben): David de Koeijer

Fur Ruckfragen

Telefonnummer: 0031-113 57 2169 T "
- riton BV
E-Mail-Adresse: david@fritonm elen.n‘i/.__.\ & Korringaweg 39
) 4401 NT Yerseke

8-8-2014 Tel. 0113-572169

J
Datum Unterschie—"_ Firmenstempel




