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PRODUKTSPEZIFIKATION
Artikelnummer

267644 - 038

Sour-Creme

3 kg Eimer

. Produktbezeichnung:

. Produktbeschreibunag:

. Sensorik:

Aussehen/Farbe:

Geruch:

Geschmack:

Konsistenz:

. Deklaration:

4.1 Zutatenliste:

4.2 bei loser Abgabe:

. deklarierte Flullmenge:

Sour Creme, 3 kg Eimer

Eine feine SolRe auf der Basis von Magerquark nstkrahm und

saurer Sahne und mit Krautern und Gewirzen alngedsti

homogen mit sichtbaren Krauterpartikeln, gebuneenf3

arttypisch, frisch, mit dezenter Kréauternote, kéiemd- und/oder
Fehlgeruch

arttypisch, leicht séduerlich, nach Krautern, Keiamd- und/oder
Fehlgeschmack

mittelviskos, cremig

Magerquark (55 %), saure Sahne (18 % - StabilisBtektin), Creme-
fraiche (9 %), pflanzliches Ol, Maltodextrine, Bréweinessig, Kraute
Speisesalz, Eigelb, Senf (Wasser, SenfsaatennBvaimessig, Speise
salz, Gewlrze), Maisstarke, modifizierte Kartadtétke, Zucker,
Speisewurze (enthalt Soja und Weizen), Dextrogeisggelatine,
Saureregulator: Natriumacetate, Verdickungsmi@eilarkernmehl ung

Xanthan, Geschmacksverstarker: MononatriumglutaAraima.

enthalt Geschmacksverstarker

3 kg

. Haltbarkeit/Lagerungsbedinqungen:

Mindesthaltbarkeit:

Temperatur:

1 Monat, bei ungeotffneter Originalverpackung
bei +2 bis +7° C

Datum: 1. Juli 2010
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7. analytische Kennzahlen:

7.1 chemische Kennzahlen:

pH-Wert: 45+0,2 PF_WF_1081 (Priifnachweis)

7.2 mikrobiologische Kennzahlen:

Gesamtkeimzahl*; <10 PF_WF_1039 Enterobacteriaceae: <10 PF_WF_105
Milchsaurebakterien*: <10 PF WF_1049 Escherichia coli: <10 PF_WF_105%
Hefen: <10 PF_WF 1050 koag. pos. Staphylokokken: < 10 PF WF 105

* Mikroorganismen, die als Starterkulturen zugesstaten, bleiben unberiicksichtigt.

7.3 Nahr- und Brennwertangaben / empfohlene Tagestihr (GuidelineDaily Amount)

g/100g pro 30 g GDA Portion
(Portion*) Frau Mann
Brennwert
kJ / kcal 723 /173 217 /52 3% 2%
Néahrwert
Eiweil3: 7,7 2,3 5% 4%
Kohlenhydrate: 7,8 2,3 1% 1%
Fett: 11,3 3,4 5% 4 %

* Eine Empfehlung des Fachausschusses Lebensnaittieined Lebensmittelkunde

8. Anlieferung/Verpackung:

Verkaufseinheit: 3 kg, PP-Eimer
Verkaufseinheiten pro Lage: 24

Lagen pro Palette: 9
Verkaufseinheiten pro Palette: 216

Internationale Artikelnummer (EAN): 4 006034 267644

Palette: Europoolpalette
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9. Allergie-Information (gemaf Richtlinie 2006/142G):

ALLERGENE enthalten

X

Ei und Eierzeugnisse

Erdnuss und Erdnusserzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstier und Krebstiererzeugnisse

Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse (einschlie3lich Milchzucker)

Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite > 10 mg/kg oder > 10 mg/I

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

X OXOOOXOUOX OO

Soja und Sojaerzeugnisse

[

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

[] = laut Rezeptur nicht zugesetzt und nach unserenmtdisstand auch nicht in den eingesetz
Rohwaren enthalten. Spuren kdnnen jedoch nidgeschlossen werden.

10. Gentechnisch veranderte Organismen (GVO - gema® (EG) 1829/2003 und 1830/2003):

Samtliche Zutaten, einschliel3lich Zusatzstoffe Anaimen, sind weder gentechnisch modifizierte
Organismen, noch enthalten sie diese oder werdektdius diesen hergestellt. Ausgenommen hier
von sind zufallige oder technisch unvermeidbarerB®hungen unterhalb der gesetzlich festgelegts
Schwellenwerte, bezogen auf die jeweilige Zutat

Das Produkt entspricht den gultigen lebensmittelrelstlichen Bestimmungen Deutschlands
(LFGB, Deutsches Lebensmittelbuch) sowie der EU-Getzgebung.
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erstellt: Qualitatssicherung Freigabe:
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